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1. AMAÇ ve KAPSAM

Bu talimatın amacı, makinenin kullanma ve bakım işlemlerini açıklamaktır. Bu talimat, makine kullanma ve bakım işlemlerinin her aşamasında uyulması gereken kuralları kapsar. 

2. SORUMLULAR

Bu talimatın uygulanmasında; makinenin kullanılmasından makine kullanıcısı ve bakımın yapılmasından bakım sorumlusu sorumludur.

3. UYGULAMA

3.1. ÖNEMLİ HUSUSLAR
· Ocak çalışırken etrafında tutuşabilecek malzemeler bulundurmayınız, bu malzemeler yüksek ısı nedeniyle yanmaya başlayabilir. Ocağı asla mutfağı ısıtmak için kullanmayınız.
· Tencereleri her zaman pişirme bölgesinin merkezi üzerinde konumlandırın ve tutamaklarını devrilme çarpmaya karşı güvenli konumda tutun.

· Cihaz ilk kullanımdan önce, ocak gözünden başlayarak komple dış yüzeyi ılık sabunlu suya batırılıp, sıkılmış bez ile temizlenmelidir.

· Ocağın üstü örtüldüğünde cihazın yanlışlıkla açılması veya kalan ısı nedeniyle bu malzeme tutuşabilir, çatlayabilir veya eriyebilir. Ocağı asla bir kapakla, bir bezle veya koruyucu bir folyo ile kapatmayınız.

· Katı veya sıvı yağ ile ocakta dikkatsizce yapılan pişirme işlemi tehlikeli olabilir veya yangına sebep olabilir, ASLA yangını su ile söndürmeye çalışmayınız, ancak cihazın devresi kapatılır ve sonra örneğin bir kapak veya bir yangın battaniyesi ile alev örtülür.

· Cihaz kullanımdayken üzerine eğilmeyin. Kullanım sırasında cihazdan sıcak hava yükselir!

· Tabanı çok ince pişirme kapları kullanmayınız. Aksi takdirde ocak zarar görebilir.

· Çapı çok küçük olan pişirme kapları, yeterince güvenli değildir. Çap çok büyükse, tabanın altından dışarı doğru hareket eden sıcak gazlar tezgaha veya ısıya dayanıklı olmayan, ör. panel kaplı bir duvara ve ocağın parçalarına zarar verebilir.

· Plastik veya alüminyum folyo kaplar yüksek sıcaklıklarda erir. Bu tür kaplar kullanmayınız.

· Cihaz kullanılmadığı zamanlarda veya temizlik sırasında mutlaka gazı kesilmelidir. Soğumasını bekleyiniz.

· Cihazı çalışırken gözetimsiz bırakmayın.
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Sıcak cihazda çalışırken ellerinizi mutfak eldivenleri veya tencere tutacakları ile koruyunuz. Sadece kuru eldivenler ve tencere tutacakları kullanınız. Islak veya nemli tekstiller ısıyı daha iyi iletirler ve buhar sonucu yanıklara sebep olabilirler. Burada bu tekstillerin alevlerin yakınlarına gelmemesine dikkat ediniz. Bu sebeple büyük tutacaklar, bulaşık bezleri vb. kullanmayınız.
· Cihazın yanında yanıcı maddeler kesinlikle bırakmayınız.
· Bazı deterjanlar veya temizleme maddeleri yüzeye zarar verebilir. Temizlik sırasında aşındırıcı deterjanları, temizleme tozları, temizleme kremleri ya da keskin nesneler kullanmayın.
· Temizlik esnasında tuz ruhu, cif vb. kimyasal temizlik malzemelerini kullanmayınız aksi durumda yüzeyler hasar görebilir.
[image: image2.png]



· A- Gaz ayar valfleri
3.2. CİHAZIN KULLANIMI

Pilotun ateşlenmesi

· Pilot gazın gelmesi için emniyet valfi ( A ) pilot konumuna () getirilerek belirli bir süre ( ilk kullanımda gaz tesisatında kalan havanın atılıp gaz çıkışı sağlanıncaya kadar geçen yaklaşık 20 – 25 sn. ) basılı tutulur. Pilotu ateşleyebilmek için harici bir ateş kaynağı ( mutfak çakmağı, kibrit vs. ) kullanılarak pilot ateşlenir. Açık alevli ocakta pilot alevi rahatlıkla görülebilir. Cihazda alev denetleme tertibatı olduğu için, alev denetlemenin alev ısısını algılayıp gaz geçişine izin vermesi amacıyla valfe ya da butona bir süre daha ( en fazla 20 sn. kadar ) basılı tutulur. Emniyet valfinden elimizi çektiğimiz esnada pilot alevi sönmüyorsa bırakabiliriz.
             Brülörün ateşlenmesi
· Açık alevli ocaklarda brülörü ateşlemek için emniyet valfi ( A ) tam açık pozisyona getirilir. Ocak kısılmak istenirse emniyet valfi yarı alevle gösterilen pozisyona getirilir.

· Brülör yanış halinde iken;
· Cihazın üzerine uygun ebatta tencere konularak pişirme işlemi yapılır.

· Kısık alev için valf düğmesi ile min. alev konumuna alınır.

· Pişirme işlemi tamamlandıktan sonra tencere ocak üzerinden alınarak cihaz kapatılır.
Cihazın Kapatılması
· Cihaz kısa süreli olarak boş kalacaksa açık alevli ocaklarda emniyet valfi ( A ) pilot konumuna () getirilerek sadece pilotun yanması sağlanır. Bu gaz sarfiyatını önemli ölçüde azaltılacaktır.

· Cihazı tamamen kapatmak için açık alevli ocaklarda emniyet valfi ( A ) kapalı konuma cihaz kapatılır.

· Cihaz kapatıldıktan sonra herhangi bir tehlike olmaması için gaz giriş vanasını da kapatmanız tavsiye edilir. ​
3.3. TEMİZLİK VE BAKIM
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 Temizlik esnasında tuz ruhu, cif vb. kimyasal temizlik malzemelerini kullanmayınız aksi durumda yüzeyler hasar görebilir.

[image: image4.png]


 Temizleme sırasında su hortumu veya yüksek basınçlı jetlerin kullanımı kesinlikle yasaktır.

· Cihazın temizliğini yapmadan önce gaz bağlantısını kesiniz.
· Cihaz ilk kullanımdan ve sonraki her kullanımdan sonra, pişirme yüzeyinden başlanarak komple dış yüzeyi sünger ve sıvı temizlik malzemesi ile temizlenmelidir.

· Ürünün temizliği için özel bir temizleme maddesine gerek yoktur. Ürünü bulaşık deterjanı, ılık su ve yumuşak bir bez ya da sünger kullanarak temizleyip, kuru bir bezle kurulayın. Temizlik işleminden sonra kalan sıvıları tamamen sildiğinizden ve pişirme sırasında etrafa sıçrayan yemekleri hemen temizlediğinizden emin olun.

· Yapışmaz malzeme ile kaplı yüzeylere zarar vermemek için aşındırıcı içeriği olan deterjanlar, metal çatal/kaşık, metal maşa, metal fırça veya tel gibi yüzeylerde çizik yapabilecek malzemeler kullanmayınız.

· Ana gövdeyi nemli bir bez ile temizleyiniz. Ana gövdeyi akan suyun altında yıkamayınız.

· İnatçı kirleri bir miktar sıcak su ve elde bulaşık deterjanı ile çıkarabilirsiniz. Bulaşık deterjanı kalıntılarını nemli bir bezle ızgaradan alınız ve ızgarayı temiz bir bez veya kağıt havlu ile kurulayınız. Paslanmaz yüzeylerin ve tutamağın temizliğinde asit veya klor içeren temizleme maddeleri kullanmayın. Sabunlu yumuşak bir bez ve sıvı (çizici olmayan) deterjan yardımıyla tek yönde silmeye dikkat ederek temizleyin.

· Kontrol panelini ve düğmelerini/tuşlarını ıslak bir bezle temizleyip kuru bir bezle kurulayın. Kontrol panelini temizlemek için kontrol düğmelerini sökmeyin. Kontrol paneli hasar görebilir!

· Korozyonu etkileyen 3 ana faktör dikkate alınmalıdır:

· 1. Genel kimyasal ortam: Farklı tuzlu sular, özellikle içerdiği klorürlü temizlik ürünleri ve çamaşır suyu.

· 2. Sıcaklık: Belirtilen kimyasal ortamlar oluştuğunda, sıcaklığın yükselmesiyle paslanmaz çeliğe zarar verme eğilimi artar.

· 3. Zaman : Paslanmaz çelik ile kimyasallar arasındaki temas süresi ne kadar uzun olursa korozyon sonuçları o kadar anlaşılabilir olacaktır.

· Buharlı temizlik aletinin buharı, akım taşıyan parçalara sızarak kısa devreye sebep olabilir. Ocağı temizlemek için asla buharlı bir temizlik aleti kullanmayınız.

·  Cihazın iç kısımlarına temizlik deterjanlarının girmesine izin verilirse,  montaj elemanlarında, ısıtma elemanlarında ve elektrikli bileşenlerde paslanma meydana gelir, bu da cihazın erken arızalanmasına neden olur.
Paslanmaz Çelik Yüzeylerinin Temizliği 
· Koruyucu tabakaya zarar verebilecek her türlü toz, metal parçacıkları ve birikintiyi ortadan kaldırarak metal yüzeyin tamamen temiz tutulması gerekir.

· Bunu başarmak için bu yüzeyleri su ve sabun veya herhangi bir nötr, aşındırıcı olmayan deterjan ürünü ile yıkamak yeterlidir. Yüzeyleri DİKKATLİ BİR ŞEKİLDE DURULAYIN ve silerek kurulayın.
· Paslanmaz çeliği asla çelik yük ile fırçalamayın, yapışmaz bir ovucu veya sünger kullanarak cilalı yüzeyle aynı yönde temizleyin.

BAKIM
· Cihazın kurulacağı ülkede yürürlükte olan düzenlemelere göre periyodik bakım yapılmalıdır. Periyodik bakımın teknik bir eleman tarafından yapılması gerekmektedir. Cihazın kullanım sıklığına bağlı olarak en fazla 6 ayda bir bakım yapılmasını öneririz[image: image5.png].
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